
20,00 €
Gemischter Gewürzekäse mit Honig, herzhafte Marmelade Particular cheeses with honey, savory-jam

20,00 €

17,00 €

Speck und kase mit Kren und Gurken		    

20,00 €
Hirschschinken  		                                               

18,00 €
Roherschinken  		                                               Parma ham

15,00 €
Ravioli, Käse, Nüssen und Tomaten             Ravioli with cheese, nuts, tomato and thyme

15,00 €

Ravioli, Roter Beete, Moon mit geschmolzener Butter            		 	 Ravioli filled with beetroot and butter

15,00 €

Bandnudeln mit Hirsch und Trüffelöl         Tagliolini with venison sauce and truffle oil

12,00 €
Speckknödelsuppe oder mit geschmolzener Butter	    Speck dumplings in broth or butter

12,00 €
Spaghetti mit Knoblauch und Chiliöl      	 Spaghetti with garlic, oil and hot peppers

12,00 €

Spaghetti mit Tomatensauce oder bolognese      Spaghetti with tomato sauce or ragù

13,50 €
Tagessuppe                                                  

			 
Soup of the day

18,00 €
Zweierlei Pasta nach Wahl                             A selection of two pasta dishes

20,00 €

Dreierlei Pasta  nach Wahl                         	  A selection of three pasta dishes

MENÚ DEL GIORNO
COPERTO GEDEK SERVICE  3,00€

ANTIPASTI VORSPEISEN APPETIZER

Formaggio sapori: formaggi affinati con mostarde e miele

Antipasto misto: Speck, Crudo, Salame e formaggio, sott’oli 
Speck, Roherschinken, Hirschschinken, Salami, Käse, Eingelegtes 

Tagliere di speck e formaggio con cren e cetrioli

Tagliere di prosciutto di cervo

Tagliere di prosciutto crudo

Speck, Parma ham,venison ham, salami, cheese, pickles

Speck and cheese with horseradish and pickles

Cured venison ham

Canederli di speck in brodo o al burro fuso

Casunziei ampezzani: mezzelune ripiene di rape rosse, semi di papavero 

Tagliolini al ragù di cervo al profumo di tartufo

PRIMI  WARME VORSPEISEN  FIRST COURSE

Cappelli d’alpino: ravioli ripieni di formaggio e noci con pomodorini e timo

Bis di primi

Tris di primi

Zuppa del giorno

Spaghetti aglio olio peperoncino

Spaghetti al ragù o al pomodoro



28,00 €
Rinderfilet im Speckmantel, Bratkartoffel    Beef fillet wrapped in speck, potatoes

26,00 €

Gegrilltes Rinderfilet mit Pommes          Grilled beef fillet with chips

26,00 €
Kaninchen gefüllt mit Hirschfleisch, Gekocht Gemüse Rabbit stuffed with venison, cooked vegetables

25,00 €

Wildschweinbacke mit Polenta                	 Wild boar cheek with polenta

14,00 €
Gegrillt Gemüse und Käse                  	      Grilled vegetables and cheese

18,00 €

15,00 €

Spiegeleier mit Speck und Bratkartoffeln	 Fry eggs, speck and roasted potatoes

15,00 €
Bratwurst mit Polenta                              		 Grilled sausage with polenta

22,00 €
Gegrilltes Käse, Pilzen und Polenta	      Grilled cheese, mushrooms and polenta

15,00 €
Wienerschnitzel mit Pommes                  Breaded pork escalope with chips

16,00 €

Gemischte gegrillt Gemüse                      	 Mixed grilled vegetables

8,00 €
Pilze                                                                                 Mushrooms

6,00 €
Gekocht Rüben, Spinaten, Brokkoli, Milch    	 Cooked beets, spinach, broccoli, milk

6,00 €
Pommes frittes - Bratkartoffeln                 French fries - Roasted potatoes

6,00 €
Polenta                                                                Polenta

6,00 €

Gemischter Salat	       	                                 Mixed salad

6,00 €
Prosecco-Torte mit Amaretto-Creme	  Prosecco cake with amaretto cream

6,00 €

Schokoladenkuchen	                                 	 Chocolate cake

6,00 €
Apfel Strudel                                                  	 Apple strudel

6,00 €

Stau-Törtchen	                                             	 Jam tart

6,00 €
Pannacotta mit Himbeerensauce oder Schokolade  Pannacotta with raspberries sauce or chocolate

SECONDI  HAUPTSPEISEN  SECOND PLATE

Piatto vegetariano: verdure e formaggio alla griglia 

Polenta e salsicce 

Guancia di cinghiale brasata con polenta

Filetto di manzo allo speck con patate saltate

Cerviglio, cervo ripieno di coniglio con verdure in tecia

Filetto di manzo alla griglia con patate fritte

Frico con polenta

Crostata

Pannacotta con salsa ai lamponi o al cioccolato

Strudel di mele

DOLCI   NACHTISCH   DESSERT
Torta al prosecco e amaretti

Torta al cioccolato

Insalata mista

Patate fritte o saltate

Polenta

Verdure in “tecia”: bietole, spinaci e broccoli ripassate nel latte 

CONTORNI   BEILAGEN   VEGETABLE
Verdure alla griglia

Funghi

Polenta formaggio alla piastra e funghi

Geschmolzener Käse zusammen mit Zwiebel und Kartoffeln mit Polenta

Uova, speck e patate saltate

Melted cheese with onion and potatoes with polenta

Cotoletta di maiale alla milanese con patate fritte 


